SPECIALO® @ 9.00€
Queso de Oveja Manchego, Miel y Nueces

PROVOLONE A LA PLANCHA © @ 12,00€
Con Memelada, Orégano y Crema de Balsémico

COZZE ALLA TARANTINA @ 13,50€
Meiillones (incluye Pan Sin Cluten)

ESPINACAS a la PARMESANA @ @ G 5,00€
PEPERONATA © 35,00€
PICOS SIN GLUTEN © 0,75€

TN TTE o TR glﬁd RECOMENDADOS ¢ @

MIXTA <GB G 12,50€
Lechuga, Tomate fresco, Huevo, Atun, Cebolla y Aceitunas
CAPRESE © @ 12,50€
I\/Iozzo[ello de Bufalo, Tomate fresco, Aceitunas negras y Orégano
SALMON k¢ 14,00€
Lechuga, Salmén marinado, Naranja, Pomelo, Pistacho y V. Balséamico
ROBBY O @ Y6 9,50€
Rucola, Champinones, Parmesan y Vinagre Balsamico

ALRADECH OB ¥ 9,50€
Achicorio, Naranjo, Queso de Oveja y Vinagre Balsémico
PIREOS© @ 9,50€
Lechuga, Tomate fresco, queso Feta y Albahaca

STE ATREVES? 14,00€

Inventada al momento por el chef (Rogamos indicar alergias)

POLLO A LA PLANCHA CON ENSALADA 10,90€
CODILLO DE JAMON CON ENSALADA & #% 18,90€

IVA incluido

. - 4 | vinos
N £ RECOMENDADOS § @

NEGRO AMARO 3,60€ 18,00€
SANGIOVESE 3,60€ 18,00€
NERO D'AVOLA 3,00€ 14,00€
CHARDONNAY 3,60€ 18,00€

TRENTINO DOC

LAMBRUSCO ROSADO 2,90€ 13,70€

VOLTI GRILLO 3,00€ 14,00€

PINOT GRIGIO 3,00€ 14,00€

MOSCATO FERMO 3,60€ 18,00€
PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€

B VINOS
RECOMENDADOS ¥ @

PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€
NEGRO AMARO 3,60€ 18,00€

CHIANTI 3,80€ 19,00€



PASTA

*AVISO: Algunas Pastas llevan Queso Parmesan (Lacteos y Huevo) por encima,

NAPOLETANA® & 8,50¢€
BOLOGNESE @ ¥ ¥ 11,00€
CARBONARA & @ 13,00€
Guanciale, Huevo, Parmigiano y Pimienta Negra

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO © 8,50€
Aio, Aceite, Guindilla y Pereiil

PESTOO RO 12,40€
JUGO DEL MAESTRO @ & ¥ 11,90€
BOSCAIOLA 87 11,90€

Salsa de Tomate, Jamon York, Champinones, Setas y Nata
ORTOLANA O @& 11,90€
Salsa de Tomate y Verduras salteadas

PICCANTI @ ¥ 11,90€

Jugo del Maestro, Bacon, Aceitunas negras y Guindilla

QUATTRO FORMAGCGI @ & 12,40€
GORGONZOLA & CALABACIN® 8% 12,40€
MASCARPONE & NUECES © @ 12,40€

N\
RISOTTO

e -

EXOTAN ¢
., o
@

salvo peticién expresa al realizar el pedido

ALLO SCOCGLIO @B Y 17,90€
Tomate Fesco, Aio, Gambas, Cambones,

Calamares, Chirlas y Meiillones

FRIGGIONE® @ 12,80€
AL SALMONE @ ¥ ¢ 13,50€

AMATRICIANA DE MARISCO @ W'Y 13,20€

Salsa de Tomate, Aio, Mejillones y Cuanciale
NAPOLETANA Y CHORIZO @& 11,00€
ATUN FRESCO Y CALABACIN (2 ¥ 17,50€

Atun Fresco, Calabacin, Arandanos, Almendras y Ajo

ATUN FRESCO Y TOMATE SECO® ¥ 17 50€

Atun Fresco, Tomate Seco, Alcaparras y Anchoas

VINOS
RECOMENDADOS w A

Pasta
Sin Gluten

\/‘ \L/-"‘ ‘

*AVISO: Algunos Risottos llevan Queso Parmesan (Lacteos y Huevo)
por encima, salvo peticién expresa al realizar el pedido

SPECK, RADICCHIO E TALEGGIO @ ¥ ©
Speck, Achicoria y Taleggio

PERE, NOCI E SCAMORZA © 8 ¥ D G
Peras, Nueces y Queso Ahumado (Scamorza)
DEL MARE &Y (2@ %

Frutos del Mar

SPINACI E MASCARPONE @7 ©

Espinacas y queso Mascarpone

17,00€ = NERO D'AVOLA 3,00€ 14,00€

. CHIANTI 3,80€ 19,00€

17,00€ PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€

18,00€ | CHARDONNAY 3,60€ 18,00€
TRENTINO DOC

17,00€ PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€

IVA incluido




Todas las Pizzas llevan Salsa de Tomate y Mozzarella (Lacteos)

¢ MARGHERITA @@ (con orégano)

* CUATRO QUESOS © @

Gorgonzola, Provolone y Queso de Oveja
eRUSTICADRY

Champinones, Queso de Oveja y Corgonzola
e MARIA REGINA© @ G

Espinacas, Queso de Oveja y Gorgonzola

e BERENJENAS Y GORGONZOLA © @
eVERDURE® 6 Y ©

8,40€
12,40€

' VINOS
RECOMENDADOS ¢ 4 |

12,40€ -

12,40€

11,40€
12,40€

Berenjenas, Espinacas, Champinones, Cebolla y Alcachofas

¢ GIARDINETTO O &

Feta, Achicoria, Rucola y Salsa de Albochaca

e CAMPESINA© @ 7

Champinones, Alcachofas, Tomate fresco y Parmesan
e CAPRICCIOSA @7 s

13,00€
12,90€
12,50€

Jamén York, Champinones, Berenjenas, Alcachofas y Anchoas

e SPECK, GORGONZOLA Y NUECES @&

e CARBONARA @ ©

Bacon, Huevo duro, Nata, Ajo y Pimienta negra

e ESPINACAS, BACON Y HUEVO @

eBUFALA @

Mozzarela de Bufala, Tomatitos Cherry y Rucola

e SALMON AHUMADO Y MASCARPONE @ ¥ €»
e BACON, CEBOLLA, TALEGGIO Y ROMERO @
eTNT.0TY

Chorizo picante, Bolognesa y Guindlilla

e GITANA @

Jamén York, Chorizo picante y Cebolla
 SALSICCIA ITALIANA, RADICCHIO Y CEBOLLA ©F
e OTONO @ § ¥

Jamén York, Chorizo picante, Champinones y Salchichas
*BARBACOA BT Y

Bacon, Bolognesa, Pollo, Cebolla y Salsa Barbacoa
eDEL SURDEY

Tomate seco, Feta, Aceitunas negras y Alcaparras
*JAMON YORK 'Y CHAMPINONES @ ¢

¢JAMON, ATUN Y CHORIZO @ (&

e ATUN Y CEBOLLA @ ¢

e ANCHOAS, CEBOLLA Y ACEITUNAS @ ¢

IVA incluido

13,00€
11,40€

11,40€
14,00€

13,40€
11,90€
12,40€
10,90€

12,40€
12,40€

13,40€
12,50€
10,40€
11,40€

10,40€
10,40€

§ | MOSCATO FERMO 3,60€ 18,00€
PINOT GRIGIO 3,00€ 14,00€
PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€

LAMBRUSCO ROSADO 2,90€ 13,70€ |
PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€

LAMBRUSCO ROSADO 2,90€ 13,70€

SANGIOVESE 3,60€ 18,00€
VOLTI GRILLO 3,00€ 14,00€
. |NERO D’AVOLA 3,00€ 14,00€
. | SANGIOVESE 3,60€ 18,00€
; | PIPOLI AGLIANICO 3,80€ 19,00€
_| CHIANTI 3,80€ 19,00€

LAMBRUSCO ROSADO 2,90€ 13,70€

PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€
NEGRO AMARO 3,60€ 18,00€
PINOT BLUSH 3,50€ 16,00€
PINOT GRIGIO 3,00€ 14,00€



EXTRAS

INGREDIENTE EXTRA 0,50€ - 3,50€
PIZZA "MITAD y MITAD" 3,00€

ALERGENOS

“ @7 0 Y 8§

GLUTEN LACTEOS APIO HUEVOS SO2 & SULHATOS PESCADO SOJA

e w § B 0

MOLUSCOS CRUSTACEOS CACAHUETES FE CASCARA  MOSTAZA SESAMO  ALTRAMUCES

©

APTO PARA VEGETARIANOS

A PESAR DE USAR INGREDIENTES SIN GLUTEN Y CUIDAR LA PREPARACION,
TODOS LOS PLATOS PODRIAN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN
Y OTROS ALERGENOS AL SER PREPARADOS EN UN AMBIENTE MIXTO.

LOS FRITOS PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN, PESCADO Y/O HUEVOS
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